


LES CHAMPAGNES 

PETILLANT SAVOIE 

75 cl 12 cl 

LE BISTROT DE 

LA VERNIAZ 
   Crémant de Savoie, Domaine Delalex 55 € 12 € 

LES VINS BLANCS 

LES VINS ROUGES 

La Savoie, Vin de Savoie « Gamay » Domaine Delalex 30 €  8€ 

La Savoie, Vin de Savoie, « Pinot Noir » Domaine Delalex 45 € 

Le Bugey, Vin du Bugey « Mondeuse » Thierry Tissot 40 € 

Le Beaujolais, Beaujolais « Le Chêne » Domaine Le Germain 35 € 

La Vallée du Rhône, Côtes du Rhône « Il était une fois » Art Mas 45 €  9€ 

La Vallée du Rhône, Saint-Joseph « Silice » Domaine Coursodon 75 € 

La Suisse, Valais, Pinot Noir « Chamosson » Cave la 5ème Saison 65 € 

La Bourgogne, Mercurey, Louis Jadot 70 € 

 Le Bourgogne, « Pinot Noir », Michel Briday 55 €  12€ 

 Le Bordelais, Graves, Château Respide-Médeville 55 €  12€ 

Le Bordelais, Saint-Emilion, Clos de la Cure 75 € 

La Provence, Château Minuty « Prestige » 55 € 

La Vallée de la Loire, Menetou-Salon « Les Bornés » Henry Pellé 45 €  9€ 

L’Alsace, Pinot Noir, Léon Beyer 60 € 

LES VINS ROSES 

La Savoie, Vin de Savoie, Gamay, Domaine Delalex 30 € 

La Provence, Château Minuty « Prestige » 55 €  10€ 

Le Languedoc « Ostréa » Domaine de l’Argenteille 40 € 

Le Languedoc, Pays d’Oc, Vent de Folie 25 €   5€ 

LE VIN BLANC DOUX NATUREL 

Le Languedoc, Muscat de Rivesaltes, Vignerons de Trémoine 45 €  8 € 

La consommation d’alcool est dangereuse pour la santé. Nos prix s’entendent toutes taxes et service compris en euros. Hors boissons. 
Toutes nos viandes sont d’origine France sauf rupture d’approvisionnement qui vous sera mentionnée par nos Maîtres d’Hôtel. 

Nos maîtres d’hôtel sont à votre disposition pour vous informer sur la présence des allergènes dans nos plats. 

Caution, abuse of alcohol is dangerous for your health. Net prices in euros, service & VAT included. Drinks not included. All 

our meats are of French origin unless there is a supply shortage which will be mentioned to you by our Head Waiters. 

Our Maître d’Hôtels are available to provide you with details of allergens in our dishes. 

La table de la générosité réservée aux bons vivants, insatiables de joyeux repas en tout temps. 

Ici pas de chichi, on rit et trinque aux plaisirs de se retrouver et festoyer ensemble. Car toutes les occasions sont bonnes pour se 

donner rendez-vous au Bistrot de La Verniaz. A 2,4,6 ou 8 et bien plus encore. Vive les générations multiples, les célébrations 

de la vie, les grandes tablées d‘amis, de compagnons de route et de travail. 

Son cadre, traditionnel par ses couleurs et tables en bois, champêtre pour sa vue sur les jardins, arbore même des allures de 

guinguette distinguée avec sa grande terrasse ensoleillée ouverte l’été. La carte du Chef signe cet esprit bistrot, un retour à 

l’essentiel avec des produits de saison, travaillés avec passion par des femmes et des hommes de la région tels que la 

poissonnerie du Léman à l’océan Pierre Pecquery, les charcuteries Simon Michoud et l’escargotière de Chevenoz Jean-Claude 

Cartailler pour ne citer qu’eux. 

Du terroir à la cuisine jusqu’en salle, la convivialité du Bistrot s’anime et se propage au travers de la brigade, cette grande famille 

de La Verniaz qui œuvre au quotidien avec pour seule envie, vous recevoir avec talent et amour du métier. 

Soyez les bienvenus au Bistrot de La Verniaz et bon appétit ! 

Veuve-Clicquot « Carte Jaune » Brut 90 € 19 € 

Veuve-Clicquot, Brut rosé 105 € 23 € 

Veuve-Clicquot « Vintage » Brut 120 € 

Veuve-Clicquot « Vintage » Brut rosé 140 € 

La Savoie, Vin de Savoie, Marin « Tradition » Domaine Delalex 30 €  8 € 

Le Bugey, Vin du Bugey « Chardonnay » Thierry Tissot 40 € 

La Vallée du Rhône, Côtes du Rhône « Il était une fois » Art Mas 45 €  9€ 

La Vallée du Rhône, Saint-Joseph « Silice » Domaine Coursodon 75 € 

La Suisse, Valais, Vétroz Grand Cru « Fendant Balavaud » JR Germanier 75 € 

La Suisse, Valais, Malvoisie « Les Liens » Cave la 5ème Saison 70 € 

La Bourgogne, Bourgogne « Chardonnay » Michel Briday 50 €  12€ 

La Bourgogne, Chablis 1er Cru « Montmains » JM Brocard 75 € 

Le Bordelais, Graves, Château Respide-Médeville 45 € 

Pays d’Oc « La Croix de Bonniol » L’Argenteille 30 € 

La Provence, Château Minuty « Prestige » 55 € 

La Vallée de la Loire, Menetou-Salon « Les Bornés » Henry Pellé 45 €  9€ 

La Vallée de la Loire, Sancerre « Les Créots » Vincent Pinard 85 € 

L’Alsace, Riesling, Léon Beyer 60 € 



WWW.VERNIAZ.COM 
Evian - Lac Léman

La consommation d’alcool est dangereuse pour la santé. Nos prix s’entendent toutes taxes et service compris en euros. Hors boissons.
Toutes nos viandes sont d’origine France sauf rupture d’approvisionnement qui vous sera mentionnée par nos Maîtres d’Hôtel.

Nos maîtres d’hôtel sont à votre disposition pour vous informer sur la présence des allergènes dans nos plats.

Caution, abuse of alcohol is dangerous for your health. Net prices in euros, service & VAT included. Drinks not included.
All our meats are of French origin unless there is a supply shortage which will be mentioned to you by our Head Waiters.

Our Head Waiters are available to provide you with details of allergens in our dishes.




