


 

 

 
MENU DU JOUR 39€  

MENU OF THE DAY  

 

Entrée, Plat et Dessert à l’ardoise (hors boisson) 

Starter, main course and dessert (without drinks) 

 

 
 

ENTRÉES / STARTERS 
 

Petits pois en velouté chaud, féra fumée et en quenelles      20€ 

Pea velouté, smoked fera and quenelles 

 

Pâté en croute au ris de veau et morilles, pickles de légumes      18€ 

 Sweetbread and morel mushroom paté wrapped in a pastry crust.   

 

 Œuf mollet croustillant et meurette de champignons du moment     22€ 

 Crispy breadcrumbed soft-boiled egg and mushrooms cooked in red wine   

 

Escargots de Chevenoz et os à moelle, jeunes pousses      23€ 

 Snails from Chevenoz and marrow bone, spring shoots 

 

Entrée du jour             12€ 

 Starter of the day 

 

 

 

PLATS / MAIN COURSES 
 

Cochon du plateau de Vinzier, légumes de printemps, polenta grillée     27€ 

 Pork from Vinzier, spring vegetables and grilled polenta 

 

Bœuf braisé et tortello de Sciusa          27€ 

  Braised beef and tortello from Sciusa  

 

Risotto verde            25€ 

Risotto Verde 

 

Filet de féra du lac, sauce à l’oseille et raviole à la ricotta et citron     29€ 

  Fillet of fera from the Lake, sorrel sauce, ricotta and lemon ravioli 

 

Pavé de lieu jaune, en mouclade et jeunes légumes de printemps     29€ 

  Mouclade of pollack and spring vegetables  

 

Plat du jour             21€ 

Main course of the day 

   

 

 

 
 

DESSERTS 

 
Fromage du moment de La Ferme du Noyer      10€ 

Local cheese of the moment 

 

Soufflé au chocolat, glace vanille pour les gourmands ou à partager   16€ 

 Chocolate soufflé with vanilla ice cream 

 

Crème brûlée à la pistache et tuile aux amandes        9€ 

 Pistachio flan with a caramelized topping and almond wafer 

 

Confit de rhubarbe et fraises de France, biscuit de Savoie      9€ 

 French strawberries and rhubarb confit, Savoy biscuit 

 

Tartelette aux framboises et crème à l’estragon       10€ 

 Raspberry tartlet with tarragon cream 

 

Dessert du jour            8€ 
Dessert of the day 

 
 

 

MENU VERNIAZ 65€  
(hors boisson) 

 

 

« TERRE » 
Pâté en croûte au ris de veau et morilles, pickles de légumes 

 

Œuf mollet croustillant et meurette de champignons du moment 

 

Cochon du plateau de Vinzier, polenta grillée et légumes de printemps 
 

Confit de rhubarbe et fraise de France, biscuit de Savoie 

 

ou 

 

« LAC » 
Gravlax de truite, aux agrumes et génépi 

 

Petits pois en velouté froid, féra fumée et en quenelles 

 

Filet de féra du Lac, sauce à l’oseille et raviole à la ricotta 

 

Confit de rhubarbe et fraise de France, biscuit de Savoie 

 

 

 



WWW.VERNIAZ.COM 
Evian - Lac Léman

La consommation d’alcool est dangereuse pour la santé. Nos prix s’entendent toutes taxes et service compris en euros. 
Hors boissons. Toutes nos viandes sont d’origine France sauf rupture d’approvisionnement qui vous sera mentionnée par nos 
Maîtres d’Hôtel. Nos maîtres d’hôtel sont à votre disposition pour vous informer sur la présence des allergènes dans nos plats. 

Caution, abuse of alcohol is dangerous for your health. Net prices in euros, service & VAT included. Drinks not included. 
All our meats are of French origin unless there is a supply shortage which will be mentioned to you by our Head Waiters. 

Our Maître d’Hôtels are available to provide you with details of allergens in our dishes. 




